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1. ZAKLADNI UDAIJE

Védecky vybor fytosanitdrni a zivotniho prostfedi byl ustaven pfi Vyzkumném ustavu rostlinné
vyroby, v. v. i. v Praze — Ruzyni na zéklad¢ usneseni vlady ¢. 1320/2002, které¢ zavedlo novou
Strategii zajiSténi bezpecnosti (nezdvadnosti) potravin jako odpovéd’ na vyvoj v EU a v ndvaznosti
na nafizeni ¢. 178/2002 Evropského parlamentu a Rady. Dodatkem ¢. j. 23833/03-3020 ke ztizovaci
listiné byla ¢innost V&deckého vyboru zatazena k hlavnim ¢innostem Vyzkumného Ustavu rostlinné
vyroby, v. v. i., v Praze — Ruzyni. Vyzkumny tstav rostlinné vyroby, v. v. i. v Praze — Ruzyni byl
od 1. 1. 2025 transformovan na Narodni centrum zemédélského a potravinarského vyzkumu, v. v. i.,
(CARC). Vybor funguje od 1. srpna 2002.

Ve Vyboru pracuji predni odbornici zuniverzit a vyzkumnych ustavii zcelé Ceské
republiky. Védecky vybor ma v soucasné dobé 13 ¢lent (viz kapitola 1.1.).

Po dobu piisobeni Vyboru se uskutecnilo 67 fadnych zasedani a bylo uspotadédno celkem
patnact seminafi pro odbornou vefejnost. Ve Vyboru bylo zpracovano 145 védeckych studii
a vypracovano 67 odbornych stanovisek pro Koordina¢ni skupinu bezpecnosti potravin Ministerstva
zemédélstvi. Cinnost Védeckého vyboru je prezentovina na webovych strankach

http://www.phytosanitary.org.
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1.1. Slozeni Vyboru

Piedseda Vyboru

doc. Dr. Ing. Jaroslav Salava — do 29. 8. 2025
— Narodni centrum zemédelského a potravinarského vyzkumu, v. v. i., Praha

Ing. Vaclav Krejzar, Ph.D. — od 15. 10. 2025
— Ndrodni centrum zemédélského a potravinarského vyzkumu, v. v. i., Praha

Mistopifedsedkyné Vyboru

prof. Ing. Jana Hajslova, CSc.
— Vysoka skola chemicko-technologicka, Praha

Clenové Vyboru

RNDr. Vaclav Bazata
— nezavisly expert

Ing. Petr Cuhra
— Statni zemédelska a potravinarska inspekce, Praha

Ing. Miroslav Florian, Ph.D.
—  Mendelova univerzita v Brné

doc. Ing. Ale§s Horna, CSc.
— [nstitut nutrice a diagnostiky, Pardubice

PharmDr. Anna Host’alkova, Ph.D.
= Univerzita Karlova, Farmaceuticka fakulta v Hradci Kradlové

Ing. Petr Kapitola
— Ustredni kontrolni a zkuSebni ustav zemédélsky, Praha

prof. RNDr. Ing. FrantiSek Kocourek, CSc.
— Ndrodni centrum zemédélského a potravinarského vyzkumu, v. v. i., Praha

RNDr. Jan Nedélnik, Ph.D.
= Vyzkumny ustav picninarsky, Troubsko
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doc. Ing. Vaclav Stejskal, Ph.D.
— Narodni centrum zemédelského a potravinarskeho vyzkumu, v. v. i., Praha

prof. Ing. Pavel Tlustos, CSc., dr.h.c.
= Ceskd zemédélskd univerzita v Praze

prof. Ing. Radim Vacha, Ph.D.
= Vyzkumny ustav monitoringu a ochrany pudy, Praha

Tajemnik a ¢len Vyboru

Ing. Vaclav Krejzar, Ph.D.
— Ndrodni centrum zemédélského a potravinarského vyzkumu, v. v. i., Praha
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2. CINNOST VYBORU V ROCE 2025

Védecky vybor fytosanitarni a Zivotniho prostfedi (VVFaZP) pracoval podle schvaleného Planu

prace na rok 2025. Smlouva na zajisténi ¢innosti byla podepsana 22. 9. 2016.

- Vroce 2025 se uskutecnily dvé zasedani Veédeckého vyboru prezencni formou a jedno
zasedani formou on-line prostiednictvim MS Teams. Cinnost vyboru byla v priabéhu roku
zajiStovana pievazné elektronickou komunikaci ptfedsedou a tajemnikem Vyboru.
K vyznamnym navrhiim a pro potieby rozhodovani piedsedy byli ¢lenové Vyboru vyzyvani
k vyjadieni prostfednictvim e-mailové komunikace a hlasovani formou ,,per rollam®.
Clenové Vyboru piipominkovali a odsouhlasili Zavéreénou zpravu o &innosti Vyboru v roce
2025. Elektronickd komunikace probihala také s pracovniky Odboru bezpecnosti potravin
MZe CR pii zadavéani a predavani védeckych studii a pii konzultatni &innosti nad ramec
schvaleného planu prace.

- Ke dni 29. 8. 2025 rezignoval na pozici pfedsedy VVFaZP doc. dr. Ing. Jaroslav Salava
z diivodu stfetu z4jmt s dosavadni pozici predsedy a také se samotnym c¢lenstvim ve
Védeckém vyboru (podrobnéji viz kapitola 2.2).

- Novym piedsedou Védeckého vyboru byl feditelem Narodniho centra zemédélského
a potravinatfského vyzkumu, v. v. i. (CARC) navrZen Ing. Véclav Krejzar, Ph.D., dosavadni
tajemnik a ¢len VVFaZP. Ing. Véclav Krejzar, Ph.D. byl na pozici predsedy potvrzen &leny
Védeckého vyboru na 66. zasedani dne 15. 10. 2025 (podrobnéji viz kapitola 2.2).

- Planované zmény ve schvaleném rozpoctu na rok 2025 byly pfedmétem jednani na 66.
zasedani dne 15. 10. 2025. O schvaleni zmén v rozpoctu na rok 2025 pozadal predseda
Vyboru dopisem zaslanym pani feditelce Odboru bezpecnosti potravin MZe dne 10. 11.
2025.

- Se zménou ve struktufe Gerpani nakladi vyjadtil Odbor bezpeénosti potravin MZe CR
souhlas prostfednictvim dopisu pana Ing. Petra BeneSe ze dne 13. 11. 2025, ¢.j. MZE-
80485 2025-18111.

- Vroce 2025 bylo financovano 5 vystupt — 5 védeckych studii (viz kapitola 2.3.1).
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V roce 2025 nebylo realizovano zadné odborné stanovisko ani ad hoc vystup dle zadani
Koordina¢ni skupiny bezpecnosti potravin (viz kapitola 2.4).

Pro pracovniky Odboru bezpeénosti potravin MZe CR Vybor zprostiedkoval konzultaéni
a poradenskou &innost nad ramec schvéleného Planu prace VVFaZP na rok 2025 na téma:
praskového extraktu z plodnic hub, kofene kurkumy, zdzvoru, kravského mléka a syrovatky;
jeleniho tuku v dopliicich stravy; Flow Nutrition Longevity (mix izolati); NAD+; rostliny
Cardaria draba; doplitkku stravy s jeleni rohovinou; chondroitin sulfatu z Tremella
fuciformis; DroomSap; Kodexu pro kultivované maso; rostliny Fadogia agrestis; Shorea
robusta. Konzulta¢ni a poradenskou ¢innost poskytl RNDr. Vaclav Bazata, clen Vyboru.

Byly udrzovény webové stranky Vyboru: http://www.phytosanitary.org.
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2.1. Plan cinnosti Vyboru na rok 2025

Prace Védeckého vyboru v roce 2025 probihala na zdklad¢ dvou schvélenych dokumenti: (i) Planu
prace VVFaZP na rok 2025; (ii) Rozpo&tu VVFaZP na rok 2025.

Plan prace VVFaZP na rok 2025 byl projednan na 64. zasedani VVFaZP dne 13. 11. 2024,
predlozen Koordinaéni skupin€ bezpecnosti potravin 1. 12. 2024 a potvrzen dokumentem Odboru
bezpeénosti potravin MZe CR &.j.: MZE-85789/2024-18111 ze dne 11. 12. 2024,

Navrh rozpoétu VVFaZP byl piedlozen Koordinaéni skuping bezpe&nosti potravin dne 1. 12.
2024. ve struktufe a vysi pfedchozich let (viz kap. 3). Informaci o schvéleni rozpoctu Koordina¢ni

skupinou bezpecnosti potravin obdrzel pfedseda Vyboru v lednu 2025.

PLAN PRACE
VEDECKEHO VYBORU FYTOSANITARNIHO A ZIVOTNIHO PROSTREDI
NA ROK 2025

1. Vybor se bude v roce 2025 vénovat jako v minulych letech prioritnim problémiim z hlediska
jejich aktualni pottebnosti a problémim zadanych Koordinaéni skupinou:
,»Posileni oblasti zaji§téni analyzy rizik v Ceské republice
Aktudlni téma:

Nové potraviny (novel food)
Zdravotni rizika vybranych biologicky aktivnich latek ve vybranych komoditach
Procesni kontaminanty v potravinach
Regulované Skodlivé organizmy (v ndvaznosti na EFSA)

Regulace pfipravkil na ochranu rostlin v rdmci spolecné zemédé€lské politiky



2. Finan¢ni rozpocCet Vyboru (viz separatni dokument Vyboru) bude pouzit na zpracovani
a hodnoceni rizik ve formé 8 planovanych vystupii - projektovych studii a stanovisek, na
zpracovani aktudlnich podkladovych materialti pro zajisténi ¢innosti Vyboru. Déle bude ¢ast
téchto finan¢nich prostfedkii vyuzita na zajisténi tkold kladenych na Vybor Koordina¢ni
skupinou bezpecnosti potravin (KSBP), tzv. ad hoc vystupti — posudky, hodnoceni, stanoviska
specifikované v zakazkovych listech. Dalsi prostiedky budou slouzit k tthradé¢ nékladi na
spravu webovych stranek Vyboru, uspofadani seminare, na osobni naklady, rezii a ostatni

naklady (viz dalsi body Planu prace).

3. Zorganizovat odborny seminar
Zorganizovat seminaf na aktudlni témata rizik v potravindch a navazat tak na seminafe
z minulych let. Jak se ukazalo, tato témata jsou pro orgdny statni spravy a stdtniho dozoru
velmi aktualni a pfinesla fadu novych otazek. Semindfe vedou k definovani nejvice
problematickych okruhti této oblasti, které byly formulovany na zékladé komunikace mezi

organy statni spravy a jednotlivymi odborniky.

4. Spoluprace s EFSA
MZe CR zajistuje experty pro EFSA a naopak &innost zahrani¢nich experti v CR. Cast
z tohoto mezinarodniho zavazku zajidt'uji pro MZe CR a KSBP i experti z Védeckého vyboru
fytosanitarniho a Zivotniho prostfedi. Cast planovaného rozpoétu v polozce Néaklady na
reprezentaci zahrnuje polozky, jeZz jsou spojeny s Ucasti €lend Vyboru na planovanych
zasedanich pracovnich skupin EFSA, s jednotlivé vyzidanymi zahrani¢nimi cestami na
pracovni jednani EFSA a s dal$imi ¢innostmi v oblasti bezpecnosti potravin. Vybor zajistuje
irezervu pro hrazeni cest zahrani¢nich experti za uc¢elem hodnoceni rizik bezpecnosti
potravin. Z financovanych cest v rdmci reprezentace €innosti Vyboru budou piedkladany

MZe CR zpravy o tématech a o priibéhu jednani.



5. Mapovani a kategorizace problému rizik a potencialné skodlivych faktorii na zdravi ¢loveka

spojenych s kontaminaci ptudy, vody, rostlin a rostlinnych produktii rezidui pesticidt a jinymi

kontaminanty.

6. Analyza informacnich zdroji rizik na zdklad¢ cinnosti Cleni Vyboru a externich

spolupracovnikll z nasledujicich okruhii:

6.1.
6.2.

6.3.

6.4.
6.5.

6.6.
6.7.

6.8.

Zdravi rostlin a regulované organizmy ve spolupraci s UKZUZ.

Abioticka nebezpeci a mira aktualniho rizika v zivotnim prostiedi, zemé&d¢lské vyrobé
a v rostlinnych produktech.

Moznosti omezovani biotickych a abiotickych rizik v rostlinnych produktech
a v zivotnim prostiedi.

Bezpecnost potravin a nakladani s chemickymi latkami v zeméd€lstvi.

Poskliziiova a predskliziiova rizika Skodlivych organizmti a pesticidnich- biocidnich
latek.

Nov¢ potraviny (novel food).

Evaluace, monitoring, hodnoceni a fizeni rizik zivociSnych Skidci a dalSich
Skodlivych organizmil ve vyrobnich a distribu¢nich fetézcich potravin.

Soucasné strategie prevence / minimalizace toxickych latek v potravindch a nove,

efektivni postupy kontroly.

7. Utast zastupce VVFaZP na Koordina¢ni skupiné bezpeénosti potravin (KSBP) MZe CR

a ucast na zasedani pracovnich skupin EFSA a dalSich relevantnich mezinarodnich skupinach.

8. Vroce 2025 zorganizovat 3 pravidelnd (¢i mimotadnd) zasedani Vyboru.

9. Zajistovat spravu, udrzbu, aktualnost webovych stranek Védeckého vyboru. Umistovat

vybrané materialy na webové stranky Vyboru.
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10. Tento rok se planuje 9 vystupi:

Planované studie

1.

Rust bakterie Bacillus cereus a produkce emetického toxinu na vétSim poctu
riznych susenych hub.

(odborna garantka: prof. Ing. Katefina Demnerova, CSc. — VSCHT Praha)

. Shromézdéni epidemiologickych tdaji v CR, EU a ptipadné ve 3. zemich k méné

béZnym (atypickym) sérotyplim/sérovarim Salmonella enterica a identifikace
sérotypil, které nemaji virulentni faktory potfebné k pirekonani lidské imunity.

(odborna garantka: RNDr. Andrea Manéikova, Ph.D. — SZU Praha)

. Vyvoj vyskytu rezidui pesticidil v podzemni vod¢, v¢etné zdroji pitné vody.

(odborni garanti: Mgr. Vit Kodes — CHMU Praha, prof. RNDr. Ing. Frantisek
Kocourek, CSc. — CARC, v. v. 1.)
Polychlorované parafiny — soucasné vyzvy pro vyzkum a monitoring.

(odborna garantka: prof. Ing. Jana Hajslova, CSc. — VSCHT Praha)

. Potencidlni rizika latek pouZivanych pro aromatizaci potravin.

(odborna garantka: prof. Ing. Jana Hajslova, CSc. — VSCHT Praha)

Planovana stanoviska

6.

Predklada:

Planovana stanoviska: 4.

Dalsi neplanovana stanoviska podle potieb MZe.

doc. dr. Ing. Jaroslav Salava
predseda Védeckého vyboru fytosanitarniho a Zivotniho prostiedi

10
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2.2. Stav clenské zakladny Vyboru

Vybor mél vroce 2025 celkem 14 tadnych ¢lenti a tajemnika Vyboru. Ke dni 29. 8. 2025
rezignoval na pozici predsedy VVFaZP doc. dr. Ing. Jaroslav Salava z diivodu ukonéeni
pracovniho poméru v Narodnim centru zemédélského a potravinarského vyzkumu, v. v. 1.,
(CARC) a nového zaméstnani na Odboru bezpeénosti potravin MZe CR. V navaznosti na tyto
skute¢nosti se doc. Salava dostal do stietu zajmii s dosavadni pozici predsedy a také se
samotnym ¢lenstvim ve Vyboru. Rezignaci doc. Salavy na pozici pfedsedy Vyboru klesl
pocet fadnych ¢lenti Vyboru na 13.

Novym ptfedsedou Védeckého wvyboru byl feditelem Narodniho centra zemédé€lského
a potravinarského vyzkumu, v. v. i. (CARC) navrzen Ing. Vaclav Krejzar, Ph.D., dosavadni
tajemnik a ¢len VVFaZP. Dr. Krejzar byl na pozici predsedy potvrzen ¢leny Védeckého
vyboru na 66. zasedani dne 15. 10. 2025 (viz Zapis ze 66. zasedani VVFaZP).

Na navrh MVDr. Brychty (Odbor bezpeénosti potravin, MZe CR), hosta 66. zasedani VVFaZP,
se Clenstvi ve Vyboru doc. Salavovi pouze pozastavilo do doby trvani stietu zajma, ktery
vznikl uzavienim nového pracovniho poméru na Odboru bezpe¢nosti potravin MZe CR.
V ptipadé, Ze stiet z4jml pomine, ¢lenstvi doc. Salavy ve Vyboru je mozné obnovit

Nadale trva ukol Védeckého vyboru obsadit pozici po dlouholeté ¢lence, pani prof. RNDr.
Miladé Vavrové, CSc. Jeji zaméfeni bylo na latky zneciStujici slozky zivotniho prostredi.
Novy ¢len/ka Vyboru zatim nebyl jmenovéan/a. Dlouhodobym zamérem je ziskat pro Vybor
nového Clena/ku s profesnim zaméfenim na rezidua pesticidi v ptidé a ve vodé€. Navrhy na
nového ¢lena/ku budou konzultovany se zastupci Odboru bezpec¢nosti potravin MZe.

Clenové na pravidelnych zasedanich priibézné diskutuji moznost posileni profesni skupiny
odbornikli v ramci Vyboru zaméfenou na problematiku novych potravin, kterd byla oslabena
rezignaci p. prof. RNDr. Lubomira Opletala, CSc. na pozici ¢lena VVFaZP k 1. 1. 2022.
Ptfedseda opakované zada ¢leny o ndvrhy moznych kandidatt na rozSiteni ¢lenské zakladny

Vyboru o odborniky zaméfené na problematiku novych potravin.

11
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2.3. Planované vystupy

V roce 2025 bylo Vyborem plénovano realizovat celkem 9 vystupii — 5 védeckych studii
a 4 odborna stanoviska. Skute¢né realizovano bylo vSech 5 planovanych védeckych studii.

V roce 2025 nebyl Védecky vybor pozadan Koordinacni skupinou bezpecnosti potravin
(KSBP) o realizaci zadného odborného stanoviska.

Clen Védeckého vyboru p. RNDr. Vaclav Bazata priibézné poskytoval pravidelné
konzultace pracovnikiim Odboru bezpecnosti potravin MZe CR nad ramec schvaleného Planu
prace VVFaZP na rok 2025 v oblastech: praskového extraktu z plodnic hub, kofene kurkumy,
zazvoru, kravského mléka a syrovatky; jeleniho tuku v dopliicich stravy; Flow Nutrition
Longevity (mix izolatd); NAD+; rostliny Cardaria draba; dopliiku stravy s jeleni rohovinou;
chondroitin sulfatu z Tremella fuciformis; DroomSap; Kodexu pro kultivované maso; rostliny

Fadogia agrestis; Shorea robusta.

Planované studie:

» Riist bakterie Bacillus cereus a produkce emetického toxinu na vétSim
poctu riznych susenych hub
Odborna garantka: prof. Ing. Katefina Demnerové, CSc. — VSCHT Praha.

Kone¢ny rozsah textu studie 37 stran.

= ShromaZdéni epidemiologickych udaji v CR, EU a piipadné ve 3. zemich
k méné béZnym (atypickym) sérotypiim/sérovarum Salmonella enterica
a identifikace sérotypu, které nemaji virulentni faktory potiebné
k prekonani lidské imunity
Odborna garantka: RNDr. Andrea Manéikova, Ph.D. — SZU Praha.

Kone¢ny rozsah textu studie 26 stran. Studie zahrnuje piilohy 1-4.
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Vyvoj vyskytu rezidui pesticidii v podzemni vodé, vcetné zdroji pitné
vody
Odborni garanti: Mgr. Vit Kode§ — CHMU Praha,

prof. RNDr. Ing. FrantiSek Kocourek, CSc. — CARC, v. v. 1.

Konecny rozsah textu studie 123 stran.

Polychlorované parafiny — soucasné vyzvy pro vyzkum a monitoring
Odborna garantka: prof. Ing. Jana Haj§lova, CSc. — VSCHT Praha.

Konec¢ny rozsah textu studie 33 stran.

Potencialni rizika latek pouzivanych pro aromatizaci potravin
Odborna garantka: prof. Ing. Jana Haj§lova, CSc. — VSCHT Praha.

Koneény rozsah textu studie 30 stran.
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2.3.1. Realizované studie

2.3.1.1. Riziko rustu Bacillus cereus a produkce emetického toxinu v susenych
houbach

Zpracovali: Ing. Hana Sykorova, Ph.D., prof. Ing. Katerina Demnerova, CSc., Ing. Jana Kadava,
Sarka Katolickd, Gabriela Radova ( VSCHT Praha), Ing. Petr Cuhra, Ing. Sona
Barsova, Ing. Stépdan Czornyj, Jitka Voseckd (SZPI Praha)

Odborna garantka: prof. Ing. Katerina Demnerovd, CSc. (VSCHT Praha)

Oponentka: Mgr. Lenka Bartosova, Ph.D. (SZPI Brno)

Souhrn: Skupina Bacillus cereus sensu lato (tzv. B. cereus group) zahrnuje fylogeneticky uzce
ptibuzné sporulujici bakterie rodu Bacillus, které jsou dlouhodobé predmétem intenzivniho
mikrobiologického vyzkumu vzhledem ke svému zdravotnimu, ekologickému i technologickému
vyznamu. Tato taxonomickd skupina aktudlné¢ zahrnuje osm validné popsanych druhtli, vcetné
znamych patogenl jako B. cereus sensu stricto, B. anthracis, B. thuringiensis ¢i B. cytotoxicus
(Jiménez a kol., 2013).

Spoleénym znakem vSech zastupcii této skupiny je schopnost tvorby endospor — vysoce
rezistentnich klidovych stadif, kterd umoziuji pfeziti extrémnich podminek prostfedi, vcetné
vysokych teplot, vysuSeni, UV zafeni nebo plisobeni chemickych dezinfekénich latek. Sporulujici
charakter bakterii z této skupiny usnadiuje jejich efektivni Sifeni zivotnim prostfedim (napf.
vzduchem, prachem, vodou nebo prostfednictvim hmyzu) a pfispiva k jejich perzistenci v Siroké
Skéle potravinafskych komodit, véetné tepeln€ zpracovanych a suSenych potravin (Drobniewski,
1993).

Z biochemického hlediska jsou zastupci skupiny B. cereus schopni produkovat Siroké spektrum
extracelularnich enzymt (napf. hemolyziny, fosfolipazy, proteazy a lipazy), které ptispivaji k jejich
saprofytni aktivit¢ a v nékterych piipadech i k patogenité. Vybrané kmeny jsou rovnéz schopny
syntetizovat toxiny s alimentarnim ucinkem. Patfi sem zejména enterotoxiny (Hbl, Nhe, CytK),

které se tvoii in situ ve stfevé hostitele a vyvolavaji diarhogenni formu onemocnéni, a emeticky
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toxin cereulid — termostabilni cyklicky peptid produkovany ptimo v potraving, zpusobujici syndrom
zvraceni (EFSA, 2016).

Vzhledem ke své schopnosti pfezivat nepifiznivé podminky, kli¢it pii pfihodnych teplotach
a produkovat toxiny, je B. cereus povazovan za vyznamny indikator hygienické kvality a zaroven za
Castého ptivodce alimentarnich intoxikaci. V potravindiské mikrobiologii proto pfedstavuje jeden
z klicovych cila preventivniho sledovani, zejména v komoditach s delsi skladovatelnosti a rizikem

nedostatecného tepelného osetieni pred konzumaci.

Vysledky této studie prokazaly, ze Bacillus cereus je v susenych houbach dostupnych na ¢eském
trhu pomérné castym kontaminantem. Piesto se jeho pocty ve vSech analyzovanych vzorcich
pohybovaly v mezich stanovenych zdvaznou legislativou i doporu¢enymi normativnimi limity. Bylo
prokazano, ze ani krok rehydratace nepfedstavuje vyznamné zvySeni rizika, nebot’ sice dochazi
k vykli¢eni spor a mirnému pomnozeni B. cereus, avSak vzniklé vegetativni buiiky jsou néslednou
tepelnou upravou spolehlivé eliminovany. Vzhledem k tomu, Ze cereulid nebyl detekovan v Zadném
z analyzovanych vzorki, nebylo mozné vyhodnotit korelaci mezi vyskytem Bacillus cereus, resp.
kment nesoucich gen ces kodujici syntézu cereulidu, a obsahem tohoto toxinu ve vzorcich susenych
hub ani ve vzorcich po jejich rehydrataci.
Na zéklad€ syntézy vSech ziskanych dat, ktera zahrnuji (i) monitoring vyskytu Bacillus cereus ve
vzorcich, (ii) hodnoceni jeho rlstové dynamiky béhem rehydratace, (iii) molekularni detekci
toxigennich kmenti a (iv) analytické stanoveni cereulidu, lze konstatovat, ze riziko vzniku
emetického syndromu po konzumaci pokrmili s piidavkem rehydratovanych suSenych hub je
relativng nizké.
Za klicové preventivni opatieni lze povazovat dodrzovani sprdvnych postupli pii manipulaci
s houbami v domadcich podminkach. Na zaklad€ zjiSténi této studie lze doporucit nasledujici
opatfeni:

= rehydrataci provadét pii pokojové teploté po dobu 2 hodin — v priibéhu této doby dojde

k vykli¢eni vétSiny pritomnych spor B. cereus.

= rehydratované houby slit a proplachnout ¢istou vodou — snizeni poctu ptitomnych B. cereus.
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piipravené pokrmy s piidavkem rehydratovanych hub nésledné dikladné provafrit

(minimalné 10 minut) — tento krok spolehlivé eliminuje vegetativni formy bakterii.

Implementace téchto zasad vyznamné snizuje pravdépodobnost vzniku alimentarni intoxikace

a soucasn¢ prispiva k celkové bezpecnosti pokrmi obsahujicich susené a rehydratované houby

v bézné kuchynské praxi.

Specifikace analyzovanych vzorku susenych hub

Celkem bylo nahodné zakoupeno 30 vzorki balenych susenych hub bézné dostupnych na
trhu v CR (kamenné i online obchody).

Soubor zahrnoval 21 jednodruhovych vzorki, které pokryly spektrum 10 druhii hub:
shiitake (5x), JiddSovo ucho (4x), hiib smrkovy (3x), liSka obecna (2x), strocek trubkovity
(2x), hliva tustficnad (1x), smrz kuzelovity (1x), liska Zlutava (1x), kordlovec jezaty (1x),
maitake (1x).

Piivod jednodruhovych vzorki: Ceska republika (6 vzorkii), Cina (6 vzorki), Slovensko
(2 vzorky), Francie (1 vzorek), zem& EU bez blizsi specifikace (2 vzorky). U ¢Etyt vzorkl
nebyla zemé ptivodu uvedena.

Soubor obsahoval také 9 smésnych vzorki, v nichz ptevazovaly pfedevsim htibovité houby
(hfib smrkovy/hnédy/kovar, kiemenaé osikovy/biezovy, kozak, klouzek), ¢asto doplnéné
o lisky, Zampiony ¢i strocek. Jeden ze smésnych vzorki byl v mleté formé.

Piivod smésnych vzorka: CR (3 vzorky), u jednoho vzorku nebyl ptivod uveden. U péti
smésnych vzorkd byly zemé pivodu detailn¢ specifikovany pro jednotlivé druhy hub:
Polsko (htib hnédy, kiemend¢, kozak, Zampion), Cina (hliva ustfi¢nd, hiib smrkovy,
shiitake), Peru (klouzek obecny), Ukrajina (kozak), CR (zampion zahradni).

Soubor zahrnoval 2 vzorky v bio kvalité.

Do studie bylo zahrnuto 9 riiznych vyrobci.

Skladovani: Po celou dobu analyz byly vzorky uchovavany na tmavém a suchém misté.
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Obr. 1-16: Priklady analyzovanych vzorka suSenych hub:
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2.3.1.2. Shromazdéni epidemiologickych udaji v CR, EU a ptipadné ve 3.
zemich k méné béinym (atypickym) sérotypim/sérovarim
Salmonella enterica a identifikace sérotypti, které nemaji virulentni
faktory potiebné k prekonani lidské imunity

Zpracovala: RNDr. Andrea Mancikovd, Ph.D. (SZU Praha)
Odbornd garantka: RNDr. Andrea Mancikova, Ph.D. (SZU Praha)
Oponent: Mgr. Lenka Bartosova, Ph.D. (SZPI Brno)

Souhrn: Salmonella enterica je jednim z nejvyznamnéjSich piivodct alimentarnich onemocnéni,
pficemz dozor a legislativa se v sou€asnosti zamétuji pfedevSim na vybrané sérotypy, zejména
S. enteritidis a S. typhimurium. V evropské legislativé je tento piistup ukotven naptiklad
v nafizeni (ES) ¢. 2073/2005 o mikrobiologickych kritériich pro potraviny, které stanovuje
mikrobiologické pozadavky pouze pro vybrané sérotypy Salmonella spp., pti¢emz méné bézné
(atypické) sérotypy nejsou systematicky regulovdny ani rutinné¢ sledovany v ramci
mikrobiologickych kritérii. Rozsudek Soudniho dvora Evropské unie ve véci Romega (C-89/21),
potvrdil, ze 1 sérotypy Salmonella spp., které nejsou vyslovné uvedeny v natizeni (ES)
¢. 2073/2005, mohou byt povazovany za nebezpetné z hlediska bezpecnosti potravin, pokud
existuji védecké dikazy o jejich zdravotnim riziku. Soud zde zdtraznil nutnost individualniho

odborného posouzeni konkrétniho sérotypu.

Salmonella
( (1) ssp. enterica n=1586 \
{(Vl)ssp. indica n=13

(I1) ssp. salamae n=522

(IV) ssp. houtenae n=76 en terjca

(llib) ssp. diarizonae n=338

(Illa) ssp. ari; n=102

(V) S. bongori n=22 bongor/'

Obrazek 17. Schéma fylogeneze druhii a poddruhii rodu Salmonella. Pievzato.
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V poslednich letech je z dostupnych epidemiologickych dat ziejmé, ze zastoupeni méné béznych
sérotypt Salmonella enterica v potravinovych fetézcich i1 u piipadi lidskych onemocnéni mirné
nartstd. Dosud ale nebyla provedena komplexni analyza jejich vyskytu, virulence

a pidemiologického vyznamu ve vztahu k ochrané vefejného zdravi.

Cilem této studie bylo: shromazdit a analyzovat epidemiologicka data o vyskytu méné béznych
sérotypti Salmonella enterica v CR, EU a vybranych tietich zemich za obdobi poslednich cca 5
let. Identifikovat sérotypy, které podle védecké literatury postradaji klicové virulencni faktory
potiebné k prekonani lidské imunity a navozeni invazivni infekce a posoudit, zda méné bézné
sérotypy predstavuji redlné zdravotni riziko, nebo zda mohou byt z hlediska bezpe€nosti potravin

povazovany za méné vyznamne.

Vysledky studie budou slouzit jako podklad pro dozorové organy (Statni zemédélska
a potravinafska inspekce, Statni veterinarni sprava ¢i Krajské hygienické stanice) pro ptipadnou
revizi dozorovych strategii viici méné b&znym sérotypim Salmonella enterica. Studie rovnéz
poskytuje podklady k posouzeni, zda je vhodné zavést diferencovany piistup dle rizikovosti

jednotlivych sérotypt.

VétSina  infekei  zplisobenych netyfoidnimi bakteriemi  Salmonella se projevuje jako
gastroenteritida. Pfiznaky se nejCastéji objevuji 12 az 36 hodin po nakazeni, zavisi na davce
poZitych bakterii, zdravotnim stavu hostitele a charakteristikdich kmene. Hlavnimi pfiznaky
infekce jsou prijjem, horecka, zvraceni a bolesti bficha. U starSich lidi, kojenci, t€hotnych Zen
nebo imunosuprimovanych jedincii se bakterie mohou $ifit do krevniho obéhu a vést k zivot
ohrozujici infekei.

Vzhledem k tomu, Ze do pribéhu onemocnéni vstupuji vySe zminéné faktory jako je zdravotni
stav jedince, potence imunitniho systému a charakteristika konkrétniho kmene, nelze povazovat
nékteré sérotypy za méné€ vyznamné z hlediska bezpecnosti potravin.

Neékteré sérotypy byly charakterizovany jako adaptované na uzky okruh hostiteltt — S. Dublin na

hovézi dobytek, S. Choleraesuis na prasata, S. Gallinarum na kutata, S. Pullorum na kuftata. Tyto
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se sice vyvinuly k adaptaci na dany hostitelsky druh, ale mohou infikovat i1 jiné hostitele
s odliSnym pribéhem onemocnéni. Dalsi sérotypy jsou specifické pro hostitele —
S. Typhi/Paratyphi pro ¢lovéka, S. Arbortusovis pro ovce nebo S. Abortusequi pro kon¢ a infikuji
pouze dany druh hostitele. Sérotypy adaptované na hostitele a specifické pro hostitele vedou
k tyfu nebo onemocnéni podobnému tyfu a u urcitého procenta infikované populace hostitel se
vyvine asymptomaticka perzistentni infekce.

Vysledky srovnavacich genomovych a virulen¢nich studii ukazuji, Ze repertoar virulen¢nich
faktori se mezi jednotlivymi sérotypy muze liSit, diky neustdle probihajicim zménam
v genomech v dalSich generacich jednotlivych kment. Nékteré méné bézné sérotypy, jako napf.
S. Agona, S. Schwarzengrund nebo S. Bredeney, postrddaji urcité klicové geny spojené
s invazivitou, zejména geny virulen¢niho plazmidu spv nebo ¢asti patogenitnich ostrovii SPI-7
a SPI-3, které jsou zodpovédné za prekonani imunitnich bariér a pieziti uvnitt makrofagt. Tyto
ndeficitni profily mohou ¢astecné vysvétlovat nizsi schopnost téchto sérotypti vyvolat
systémové (invazivni) onemocnéni. Pfesto i tyto sérotypy mohou zpusobit gastrointestinalni
infekci u vnimavych nebo oslabenych jedinct, a proto je nelze z hlediska bezpecnosti potravin
opomijet.

Jak ukazuji data z poslednich péti let 2020-2024 podil infekci zplsobenych sérotypy
S. Enteritidis a S. Typhimurium (v€etn€ monofazicka S. Typhimurium) na celkovém poctu
potvrzenych piipadii salmoneloz v CR klesa, zatimco podil ostatnich sérotypt, které byly
zaznamenany v souvislosti s infekci u lidi v CR, se z roku 2020 zvysil téméf dvojnasobné ze 7 %
na 13 % v roce 2024.

I pfesto, Ze nékteré méné Casté sérotypy postradaji urcité klicové virulencni faktory a vykazuji
niz§i invazivni potencial, neznamend, Ze nemohou vyvinout typicky prib¢h salmoneldzy
v gastrointestinalnim traktu a jejich vyznam pro vefejné zdravi nelze podcenovat. Pro disledné
posouzeni jejich rizikovosti by se proto mélo vychazet z kombinace genetické analyzy virulence,
epidemiologickych trendi a klinickych dat.

Podle Svétové zdravotnické organizace WHO mohou vSechny sérotypy Salmonella sp. vyvolat

onemocnéni u lidi.
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VEDECKY VYBOR

FYTOSANITARNI A ZIVOTNiIHO PROSTREDI
ZAVERECNA ZPRAVA 2025

Graf 1: Potvrzené ptipady salmoneldz vyvolanych sérotypy v pofadi 3. az 13. podle jejich poradi
cetnosti v souctu let 2020-2024 (fazeny vzestupn¢)
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2.3.1.3. Vyvoj vyskytu rezidui pesticidii v podzemni vodé, véetné zdroju pitné vody

Zpracovali: Mgr. Vit Kodes (CHMU Praha), prof. RNDr. Ing. Frantisek Kocourek, CSc. (CARC)
Odborni garanti: Mgr. Vit Kodes (CHMU Praha),

prof. RNDr. Ing. Frantisek Kocourek, CSc. (CARC)
Oponentka: prof. Ing. Jana Hajslova, CSc. (VSCHT Praha)

Souhrn: Cilem studie bylo zhodnotit vyskyt rezidui pesticidi v podzemni vodé z celého tzemi CR
z monitoringu jakosti podzemnich vod Ceského hydrometeorologického astavu (CHMU) za roky
2009-2024. Do studie bylo zatazeno 18672 vzorkli z 791 objektl, které byky vySetfeny na
ptitomnost 2019 latek. Vyskyt pesticidii byl vyhodnocen podle Cetnosti vyskytu ucinnych latek
a jejich transformacnich produkti v podzemnich vodach, Cetnosti pfekroceni referenéni hodnoty
pro podzemni vody (0,1 pg/l) a podle dosahovanych maximalnich koncentraci. Hodnoceni bylo
provedeno pro viechny latky sledované na uzemi CR ve ¢lenéni pro latky zakézané pied rokem
2015, zakézané v letech 2015-2024 a latky k roku 2024 povolené pro pouziti v zeméd¢lstvi.
Detailngj$i hodnoceni bylo provedeno pro 34 problematickych ucinnych latek s nejvySsi
frekvenci vyskytu v podzemnich vodach, které byly k roku 2024 povolené pro pouziti
v zemeédé€lstvi. Pro 14 uc¢innych latek byly uvedeny plodiny nebo spektrum plodin, na kterych se
pouzivaji a cilové Skodlivé organismy. Byly navrzeny moznosti regulace téchto latek a popséna

o¢ekavana rizika v ptipadech jejich regulace.
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Obr. 18: Monitorovaci sit’ jakosti podzemnich vod v obdobi 2009-2024

Monitoring vyskytu rezidui pesticidii v CR v podzemni vodé je intenzivni. Ziskana data
za poslednich 25 let monitoringu CHMU jsou rozsahla a umozituji zhodnotit zmény ve vyskytu
rezidui pesticidii ve vodé ve vztahu ke zménam pouzivani Géinnych latek pesticidii v ochrané
proti Skodlivym organismiim zemédélskych plodin. Nejvice dat o vyskytu rezidui pesticidli
z celého tzemi v podzemni vod€, potazmo ve zdrojich pitné vody véetné surové vody, eviduje
CHMU. V obdobi 2009-2024 provadély analyzy rezidui pesticidii v ramci monitoringu CHMU
rizné analytické laboratofe: ALS Czech Republic (2009-2024), Aquatest (2009-2022), Aneclab
(2009), Ustav nerostnych surovin — Kutna Hora (2009), Zdravotni Gstav se sidlem v Ostravé
(2009-2013). Pro zajisténi kvality vzorkovacich a analytickych praci ma CHMU zpracovan
soubor pozadavkd, které dlouhodobé aplikuje pfi realizaci monitoringu a témito pozadavky se

musi laboratofe fidit a dodrzovéani téchto pozadavki CHMU kontroluje formou namétkovych
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auditi. Odebrané vzorky se uchovévaji v prostiedi o teploté¢ do 10 °C az do zpracovani
v laboratofi. Pozaduje se sledovani teploty v chladicich boxech v dobé¢ od odbéru do predani
vzorku v analytické laboratofi. Pfedani vzork do laboratofe musi probéhnout do 24 hodin od
odbéru vzorku, zpracovani vzorkli musi v laboratofi zac¢it do 24 hodin od ptfedani do laboratote.
Vsechny sledované parametry musi byt analyzovany dle standardnich operacnich postupti
akreditovanych dle normy CSN EN ISO/IEC 17025: v aktualnim znéni (vieobecné pozadavky na
zpusobilost zkusebnich a kalibragnich laboratoti). CHMU pozaduje, aby byla viechna stanoveni
pesticidi provadéna analytickymi metodami, které poskytuji informace o chemické struktuie
analytu, tj. za pouziti hmotnostni spektrometrie. Toto laboratoie prokazuji predloZzenim informaci
o principu metody stanoveni a specifikaci metody zkouSeni na akreditatnim osvédcCeni.
Laboratote jsou povinny zakoupit v€as nové standardy tak, aby po celou dobu feSeni zakéazky
CHMU byly pouzivany standardy pied ukonéenim expiraéni lhaty. CHMU ma tyto minimalni
pozadavky na analyzu kontrolnich vzorkt: laboratorni duplikat, 5% vzorkl, minimaln¢ kazdy den
méteni; slepy pokus, 5% vzorkd, minimaln€ kazdy den méteni; fortifikovany slepy pokus nebo
fortifikovana matrice, 5% vzorkl. Laboratofe musi pro stanoveni organickych latek dokladovat
zpuisob, jak se zajiStuje monitorovani podminek skladovani vzorkli a stability extraktl
a kalibra¢nich standardii v roztocich, v¢etné hodnot o stabilité, kterou potidil v ramci validace
analytické metody. Laboratofe musi mit stanoveni jednotlivych ukazateli (popt. skupiny
ukazatelli) akreditovany podle CSN EN ISO/IEC 17025 v platném znéni. Laboratofe se pii
provadéni laboratornich méfeni fidi a musi spliiovat pozadavky smérnice ¢. 2009/90/ES. Pro
zabezpeceni srovnatelnosti vysledkli byva periodicky provaddéno stanoveni 20 srovnavacich
vzorkli odebranych v rdamci monitoringu CHMU ve vsech laboratofich zabezpecujicich
analytické prace a vysledky jsou vyhodnoceny z pohledu srovnatelnosti vysledkll. Na analyzéach
srovnavacich vzork® participuji i dal§i laboratote, které vzorky CHMU nezpracovévaji, obvykle
se tohoto porovnani zucastiiuje 4-5 analytickych laboratofi, které bé&zn¢ stanovuji rezidua
pesticidi ve vodach. Rozsahly soubor dat o vyskytu rezidui pesticidii v povrchové vode eviduji
statni podniky Povodi, i kdyZ v rGzné mife v zavislosti na nastaveni programi monitoringu

daného Povodi. Evidenci dat o vyskytu rezidui pesticidli v pitné vod¢, tzv. kohoutkové vode,
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vcetné interpretace a regulace vyskytu rezidui pesticidi zajiStuje Statni zdravotni ustav. Dalsi
data o vyskytu rezidui pesticidii v pitné vod¢€ maji provozovatelé vodovodu.

Zdrojem vyskytu rezidui pesticidi ve vodé je ochrana zemédélskych plodin pted
Skodlivymi organismy. V ptredkladané studii je uvadéna vysoké frekvence vyskytd a nadlimitnich
vyskytl n€kolika ucinnych latek pesticidi a jejich metabolitl v podzemni 1 pitné vodé. Pres
sofistikovanou regulaci pouzivani pesticid v ramci EU i v CR je v soucasné dobé potiebné
rozsifit uroven regulace rezidui pesticidi v podzemni a pitné vod¢ a upfesnit opatfeni na zékladé
analyzy dat z monitoringu rezidui pesticidi a podle vysledkt vyzkumu. Zdkladem regulace
pesticidi v soucasné dob¢ jsou zakazy pouziti nékterych ptipravkd v II. ochrannych pasmech
zdrojl povrchové a podzemni pitné vody. Tento zdkaz je uveden na etiketé pfipravku na ochranu
rostlin a jeho dodrzeni je kontrolovdno organy statniho dozoru. Pro n¢které ucinné latky pesticida
se ukazalo, ze takova regulace je nedostatecnd. Na zaklad¢ analyz vyskytu rezidui v povrchovych
zdrojich pitné vody byla vypracovana opatteni k regulaci rizikovych pesticidil a jejich metabolitt
nad tento legislativni rdmec (nafizeni vlady ¢. 80 /2023). Tato opatieni jsou zaloZena regulaci
pesticidi v okoli vodnich nddrzi jako zdroji pitné vody. Péstitelé zemédélskych plodin ve
vymezeném Uzemi piitokli do vodniho zdroje mohou na principu dobrovolnosti zadat
o kompenzaci ztrat na pudnich blocich na uzemi mnohem vétsim, nez jsou II. ochrannd pasma.
Po dodrzeni podminek uvedenych v Natizeni vlady €. 80 /2023, ve znéni pozdé&jSich ptedpist,
obdrzi pfedem definovanou podporu na ha ptihlaSené plochy. Kontrola dodrZzovéani podminek je
provadéna organy dozoru. Obdobnad podpora péstitelli zemédélskych plodin hospodafticich
v zajmové oblasti zdroji podzemni a pitné vody nebyla dosud navrzena a bude jisté
komplikovanéjsi, nez je podpora péstiteltt v okoli povrchovych zdroji pitné vody. Problémem
stanoveni podpor péstitelim za Gjmu v okoli podzemnich zdroji pitné vody ze zavedeni regulace
pesticidli je v obtizném definovani zajmového uzemi a v obtizeném odhadu rozsahu podpory
z vetejnych zdrojl, jak je to v pfipadé podpor v ramci agroenvironmentéalnich opatieni v okoli
povrchovych zdrojl pitné vody.

Jak dokladuje tato studie jsou nadlimitni vyskyty nejvice rizikovych pesticidit v podzemni
1 pitné vodé na rozsdhlém uzemi, které nekopiruje tzemi II. ochrannych pasem. Z toho plyne, ze

ochranna pasma jsou stanovena nedostate¢n¢, nebo Ze omezeni v ochrannych pasmech, i pokud
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jsou dodrzovana, jsou nedostacujici. Ocekavana revize uzemi II. ochrannych pasem zdroju
podzemni vody bude mit dlouhodoby Casovy horizont, ktery nevyiesi problémy s rezidui v pitné
vod& v soudasnosti. Redeni problému by bylo mozné zékazem pouZivani nejvice rizikovych
pripravkl (obdobné¢ jak je tomu v II. ochrannych pasmech) a regulaci pouzivani méné rizikovych
ptipravkll i na uzemi v okoli II. ochrannych pasem. Pro formulaci opatieni a zptsobi feseni je
tteba zpracovat pilotni studie a ziskat data z cilen¢ orientované¢ho aplikovaného vyzkumu. Cilem
studie bylo zhodnotit vyskyt rezidui pesticidii v podzemni vodé z celého tzemi CR z monitoringu
jakosti podzemnich vod CHMU za roky 2009-2024 a podle frekvence vyskytu stanovit rizikové
ucinné latky pesticidi a jejich metaboliti, na které by byla cilena opatfeni a zpiisoby jejich

regulace.
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2.3.1.4. Polychlorované parafiny — soucasné vyzvy pro vyzkum a monitoring

Zpracovali: Ing. Jakub Tomdsko, Ph.D., prof. Ing. Jana Pulkrabova, Ph.D. ((VSCHT Praha)
Odborna garantka: prof. Ing. Jana Hajslova, CSc. (VSCHT Praha)
Oponent: Ing. Petr Cuhra (SZPI Praha)

Souhrn: Chlorované parafiny (CP) jsou polychlorované n-alkany pouzivané nejcastéji jako
komplexni technické smési s vice nez 10 000 rGznymi isomery a homology se sumarnim vzorcem
CxH(2x+2)-yCly a obsahem chloru (tzv. stupném chlorace) 30-70 % hm. CP se obvykle d€li podle
délky tetézce do tii skupin: CP s kratkym fetézcem (C10-13; SCCP), CP se stiednim fetézcem
(C14-17; MCCP) a CP s dlouhym fetézcem (C>17; LCCP). Kromé téchto hlavnich skupin se
v nékterych technickych smésich mohou minoritn€ vyskytovat i CP s velmi kratkym fetézcem (C6-
9; vSCCP). Technické smési CP pak casto obsahuji kombinace téchto skupin a vyrobeci klasifikuji
technické smési podle obsahu chloru, ktery urcuje jejich dalsi primyslové pouziti. Existuje tak
obrovské mnozstvi moznych kombinaci délky fetézce, polohy a stupné¢ chloracel, 2. Ptiklad mozné
struktury je ilustrovan na obrazku 1. Pro potieby popisu a charakterizaci CP se zavadi pojem
skupina kongenerti s uvedenym poctem uhlikii a chléri v dané molekule, zastitujici vSechny

isomery.

Obr. 19: Ptiklad mozné struktury CP se souhrnnym vzorcem Ci3ClsH2, (pfevzato) spadajici do

skupiny kongenerti C13Clg
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CP jsou vyhradné antropogenni slouceniny a k jejich unikiim do Zivotniho prostiedi miize
dochazet na né¢kolika trovnich, a to pfi vyrobé, skladovéni, prepraveé, pouzivani, recyklaci
a likvidaci. Konkrétni cesty priiniku pak zalezi pfedev$im na zplisobu pouziti CP.

V minulosti mohlo dochazet k uvoliovani CP pii pouziti jako feznych kapalin pro
zpracovani kovi. Béhem tohoto pouziti mohlo dochazet k emisim do vodniho a piidniho
prostiedi.

Dal$im vyznamnym zdrojem jsou také skladky, kde dohazi k uvoliovani vyluhovanim,
odtokem nebo odparovanim CP z vyrobkil na bazi PVC. CP se také mohou uvoliiovat do
prostiedi pii spalovani odpadu. Potencidlnim zdrojem CP by pak mohla také byt renovace
a demolice budov, protoze CP byly €asto pouZivany ve stavebnich materialech.

Ze zivotniho prostfedi se pak dale mohou CP dostdvat do potravin, které ptredstavuji
hlavni zdroj expozice ¢lovéka. Do potravin vSak mohou CP pronikat také z kuchyiiskych
spotiebiéti nebo obalovych materialti. V roce 2017 byla ve Svédsku provedena studie zaméfena
na uvolnovani CP z kuchyniskych ru¢nich mixerd, kdy za nejvétsi zdroj kontaminace CP byly
ozna¢eny vnitini ¢asti mixeru (plastové t&snéni). V roce 2019 byla v Cing provedena viibec prvni
studie zabyvajici se migraci CP z obalovych matridli do potravin, kterd potvrdila moznost
migrace a akumulace CP v tuénych potravinach. V této studii bylo také prokazano, ze CP
s niz§im obsahem chloru mély vétsi tendenci migrovat.

CP (ptedevsim SCCP) byly detekovany v Zivych organismech vramci fady studii
provedenych v Evropé (véetné Ceské republiky a Némecka), Severni Americe, (sub)polarnich
oblastech (Arktida, Gronsko, Island, Kanada) a Jihovychodni Asii (Japonsko, Cina). Obdobng
jako u koncentraci CP v prostfedi i zde plati, ze nalezy v potravinach jsou mnohem vyssi pravé
v Ciné a piilehlych oblastech, zvlasté s porovnanim s EU. To se nemusi projevit na nejvyssich
koncentracich, ale je to patrné pii porovnavani medianti pro jednotlivé studie.

Dietarni pfijem je povazovan za hlavni zdroj expozice pro ¢lovéka. Jako hlavni zdroje
byvaji povazovany ryby, moiSti bezobratli, vejce nebo rostlinné oleje, coz je ocekavatelné
vzhledem k lipofilni povaze CP, které se tak akumuluji v tukové tkani. Nicméné ndlezy CP byly
reportovany také v pec€ivu, jedlém hmyzu, instantnich nudlich, détské vyziveé, medu, ofiskovych

pomazankach a €ajich, coz svédc¢i o jejich vSudyptitomnosti v prostiedi.
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Pro diivéryhodné porovnani miry kontaminace potravin se vice nez analyza konkrétnich
kategorii potravin nabizi analyzy spotiebnich kost. Tento typ studii, berouci v potaz i chovani
konzumenti, je vhodnou cestou k odhadovani expozice dan¢ populace. Pro CP bylo zpracovano
nejméné 6 takovych studii, a to v Japonsku, Svédsku, Jizni Koreji, Cing, Némecku a Belgii.
Vzorky s nejvyssimi koncentracemi CP (na navazku) jsou obvykle oleje a tuky (Japonsko, Korea,
Némecko, Belgie), ceredlie (Cina, Belgie), ryby (Svédsko, Némecko), sladkosti (Svédsko)
a mlééné vyrobky (Cina). Nejvyrazngjsi nevyhodou tohoto piistupu je silny vliv vybéru vzorki
pro ptipravu smésnych vzorkl, protoze variabilita hladin CP v jednotlivych potravinach muize

vyrazné kolisat.

CP jsou obecné velice rozsifenym typem halogenovanych kontaminant, s prokdzanymi
negativnimi ucinky na lidské zdravi. Expozice ¢eské populace t€émto latkam se jevi jako pomérné
nizka v porovnani s pedeviim Cinou, kde se tyto latky ve velkém stale produkuji. Expozice CP
tak v CR pravdépodobné nepiedstavuje vyznamné riziko. Je tfeba ale stale brat v potaz, Ze se
jedna jen o jednu skupinu Skodlivych kontaminant a mize zde dochéazet k synergickym t¢inkiim
s jinymi kontaminanty. Také se tyto latky mohou chovat jako prekurzory vzniku jinych,

Regulaci a ufedni kontrolu téchto latek v potravindch limituje pifedev§im jejich
problematicka analyza a omezena sit’ laboratofi schopnych a ochotnych tento naro¢ny typ analyz
provadét. Do budoucna je tak vice potieba feSit zplsoby pruniku CP do potravin béhem
zemédéelskych a potravinarskych stupnti vyroby potravin a kontaminaci CP ptfedchazet nebo ji
eliminovat, tam kde to bude mozné.

Ze 3 hlavnich skupin CP je nejméné dostupnych dat o LCCP, a tak by se budouci studie

m¢éli vice zabyvat touto skupinou sloucenin.

29



2.3.1.5. Potencialni rizika latek pouzivanych pro aromatizaci potravin

Zpracoval: doc. Ing. Michal Stupdk, Ph.D. (VSCHT Praha)
Odbornad garantka: prof. Ing. Jana Hajslova, CSc. (VSCHT Praha)
Oponent: Ing. Petr Cuhra (SZPI Praha)

Souhrn: Studie shrnuje problematiku potravinaiskych aromat z hlediska jejich chemické podstaty,
vyroby, regulace, bezpecnosti a analytického hodnoceni. Definuje hlavni kategorie aromat podle
evropské legislativy (zejména natfizeni ¢. 1331/2008, 1334/2008 a 2065/2003) a uvadi principy
jejich pouzivani a oznacovani v potravinarstvi. Popsany jsou klicové skupiny chemickych latek
tvoticich aroma, jejich ptivod a technologie vyroby. Toxikologickad ¢ast se zaméfuje na latky se
zvySenym rizikovym profilem a na vyznam hodnoceni kombinovanych ucinkii. Analytickd cast
pfina8i pfehled hlavnich metod ptipravy vzorki a instrumentdlnich technik vyuZzivanych pro
identifikaci a kvantifikaci aromatickych sloucenin. V zévéru prace je diskutovana soucasna
inspekéni a kontrolni praxe v CR, ktera poukazuje na vyznam spravného pouzivani a deklarace

aromat v potravinach.

P Cichovy
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Obr. 20: Schéma ¢ichového systému ¢loveka a mechanismu vnimani ving.
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Chut a vin¢ (aroma) piedstavuji zasadni kvalitativni atribut potravin a jsou hlavnim
faktorem ovliviiujicim pfijeti produktu spotiebitelem 1 jeho nakupni rozhodnuti. Vyvolani
charakteristického chut'ového a aromatického profilu potravin je slozity proces, na kterém se podili
velké mnozstvi chemickych sloucenin [1]. Pojem aroma se pouziva pro oznaceni celkového
smyslového vjemu vznikajiciho pfi konzumaci potravin. Tento komplexni vjem vznikd zejména
spojenim vnimani viin¢ a chuti a je tvofen latkami, reprezentujicimi Sirokou $kalu molekulovych
struktur [2]. Jde predevsSim o tékavé organické slouceniny, které se uvoliluji z potraviny a jsou
zachycovany ¢ichovymi receptory (viz obr. 20).

Dal$im ze zadsadnich parametrii ovliviiujici vysledné aroma potravin je tzv. prahova
koncentrace ¢ichového vjemu (odour threshold), nebot” definuje minimdlni koncentraci tékavé
slouceniny schopné vyvolat ¢ichovy vjem. Jak jiZ bylo zminéno, v potravinach lze identifikovat
i stovky az tisice t€kavych latek, ale na vysledném aroma se realné podili pouze ty latky, jejichz
koncentrace ptekroci tuto prahovou hodnotu. Tyto hodnoty (udavané predev§im v pg/l vody) se
mohou pro jednotlivé latky velmi liSit (viz Tabulka 1) a také mohou byt ovlivnény 1 dalSimi

molekulami v potravinach.

Tabulka 1: Priklady prahovych koncentraci ¢ichovych vjemt pro vybrané latky

Slouéenina Charakter viiné Prahova koncentrace ¢ichového vjemu
(ng/l vody)
Acetaldehyd Cerstva, zelena 63
Kyselina octova ocet 180000
Kyselina maselna pot 7700
Eukalyptol eukalyptus 4.6
(E)-B-Damascenon  pecena, jablko 0.056
Dimethyltrisulfid zeli 0.016
Etanol etanol 2000000
Ethyl butanoat ovoce 2.4
4-Ethylphenol fenol 21
Geraniol ruze, citrus 2.5
Hexanal zelena, trava 10
3-lonone kvétinova 8.4
(R)-Linalool citrus, bergamot 0.17
Myrcene chmel 4.9
Nonanal mydlo 8
Vanillin vanilka, sladka 210
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S rostouci celosvétovou spotiebou potravin se zvysuje 1 pozadavek spotiebitelil na jejich vyssi
kvalitu, rozmanitost a intenzivnéjsi chutovy zazitek. Z tohoto divodu se stale vice akcentuje
nutnost propojeni védeckého vyzkumu s potravinafskou praxi, které umoznuje vyvoj novych
produktti s bohatSim a autentickym aromatickym profilem. Klicovou roli v tomto procesu hraji
pravé potravinaifskd aromata, jez umoznuji cilené ovliviiovat senzorické vlastnosti potravin
a prispivaji tak k jejich celkové atraktivité pro spotiebitele. Nicméné potravindiska aromata
imitujici napf. aroma kavy, mohou byt velice komplexni a obsahovat nékolik set rtiznych latek.
Bohuzel, n¢které slozky takto komplexnich smési mohou vykazovat toxické vlastnosti nebo
vyvolavat zdravotni obavy, zejména v ptipadé, ze jsou konzumovany dlouhodobé, ve vysokych
koncentracich ¢i pokud dojde k pfekroceni stanovenych bezpecnostnich limitd. Piestoze jsou tyto
limity urcovany na zdkladé¢ dikladnych toxikologickych hodnoceni, individualni citlivost
spotiebiteld a kumulativni ¢inky riznych latek, mohou predstavovat dodatecny faktor rizika, ktery
je tieba v ramci hodnoceni bezpecnosti aromat zohlednit. Bezpecnost potravinarskych aromat je
proto kli¢ovym prvkem a je peclivé posuzovana regulacnimi orgény, jako jsou Evropsky utad pro
bezpecnost potravin (EFSA) a Spole¢ny vybor expertii Organizace pro vyzivu a zemédélstvi (FAO)
a Svétové zdravotnicke organizace (WHO) pro potravinaiské piidatné latky (JECFA).
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2.4. Ad hoc vystupy

Ze strany Koordina¢ni skupiny bezpeénosti potravin pii MZe CR (KSBP) nebyla v roce 2025
zaddna zadna odborna stanoviska.

Clen Védeckého vyboru p. RNDr. Vaclav Bazata poskytoval KSBP a pracovnikiim Odboru
bezpecnosti potravin MZe CR pravidelné konzultace nad ramec schvaleného Planu prace VVFaZP
na rok 2025 v oblastech: praskového extraktu z plodnic hub, kofene kurkumy, zdzvoru, kravského
mléka a syrovatky; jeleniho tuku v dopliicich stravy; Flow Nutrition Longevity (mix izolatl);
NAD+; rostliny Cardaria draba; dopliku stravy s jeleni rohovinou; chondroitin sulfatu z Tremella

Sfuciformis; DroomSap; Kodexu pro kultivované maso; rostliny Fadogia agrestis; Shorea robusta.
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2.5. Seminar

Na zékladé pribéznych jednani ¢lentt Védeckého vyboru v ramci pravidelnych zasedani VVFaZP
bylo ucinéno rozhodnuti odlozit planovany semindi Aktualni problémy bezpecnosti a kvality
potravin a zemédelskych produktii: bezpecnost potravin a nové potraviny. Seminat se v minulych
letech pravidelnd konal v budové Ministerstva zemd&délstvi CR v obvyklém terminu v prvni

poloviné mésice listopadu.

Moznost konani a zamé&feni dalSiho seminate VVFaZP ve spolupraci s Odborem bezpe€nosti

potravin MZe CR bude pfedmétem jednani na fadnych zasedanich Védeckého vyboru v roce 2026.
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2.6. Védecka cinnost ¢lenl Vyboru — dokumentace

Cinnost Védeckého vyboru je zalozena na védecké odborné kvalité jednotlivych ¢lent a expertt
vyboru. Vybor kazdoro¢né¢ dokumentuje a vyhodnocuje odbornou a védeckou ¢innost svych ¢lenti.

Tato kapitola zahrnuje vybér védecké prace jednotlivych Clent Vyboru.

Prof. Ing. Jana Hajslova, CSc.
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3. FINANCNIi HOSPODARENI

V roce 2025 byly finan¢ni prostfedky na ¢innost Vyboru naplanovany ve vysi 537.190,- K¢ bez
DPH.

Z planované Castky byly financ¢ni prostfedky vycerpany ve vysi 500 tis K¢ bez DPH. V roce
2025 nebyla realizovana zadnad planovana odbornd stanoviska ani ad hoc vystupy dle zadani
Koordina¢ni skupiny bezpec¢nosti potravin. V polozce ,,Naklady na ad hoc vystupy* doslo k uspote
finan¢nich prostfedkl ve vysi 37 tis. K¢, které podle smlouvy o ¢innosti Vyboru nelze vyuzit
k jinému ucelu. V poloZce ,,Naklady na reprezentaci byly uspofeny finan¢ni prostfedky ve vysi 19
tis. K¢ (viz kapitola 3.1.). Jednotlivé nakladové polozky jsou rozepsany v tabulce a vécném
zdivodnéni Cerpani jednotlivych polozek. Rozdily v Cerpani finan¢nich prostiedkli v jednotlivych
polozkach oproti schvalenému rozpoctu Védeckého vyboru na rok 2025 byly predmétem jednani na
66. zasedani VVFaZP dne 15. 10. 2025 za ucasti pozvanych hosti z Odboru bezpecnosti potravin
MZe CR anasledné pisemné Zadosti ,o schvdleni zmény ve struktuie cerpani ndkladii ve
schvaleném rozpoctu Vedeckého vyboru fytosanitarniho a zivotniho prostredi na rok 2025

odeslané na Odbor bezpeénosti potravin MZe CR dne 10. 11. 2025.
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3.1.

Tabulka nakladd Vyboru

Ptehled finan¢nich prostfedkt vynaloZenych na ¢innost Védeckého vyboru fytosanitarniho

a zivotniho prostiedi v roce 2025:

Polozka Plan Skutecnost Rozdil

Ptimé naklady (K¢) (K¢) (K¢)

111, Odmény &lentim VVFaZP 115 000,00 | 128 978,50 | - 13 978,50
Refundace mzdy tajemnika

1.1.2. 2 ptodsody VVBaZD 159 000,00 | 159 000,00 0,00

1.1.3. Néklady na studie 105 000,00 | 105 000,00 0,00

114, S%O)“ebm material (kanc. potieby |14 451 00 | 15421,00| -5 000,00

1.15. Naklady na reprezentact (EFSA, 30000,50 | 11022,00| + 18 978,50
seminaf, zasedani)

1.1.6. Naklady na ad hoc vystupy 37 190,00 0,00 | +37 190,00
(odborna stanoviska)

Neptimé naklady

1.1.7. Rezie VORV, v. v. i. 15 % 80 578,50 | 80 578,50 0,00

Celkem bez DPH 537 190,00 | 500 000,00 | + 37 190,00

DPH (21 %) 112 809,90 | 105 000,00 |  +7 809,90

Celkem 649 999.90 | 605 000,00 | -+ 44 999,99

Celkem po zaokrouhleni 650 000,00 | 605 000,00 | -+ 45 000,00
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3.2. Vécné zdlvodnéni jednotlivych polozek

Jednotlivé polozky jsou ¢islovany podle schvaleného rozpoctu Védeckého vyboru fytosanitarniho

a zivotniho prostiedi na rok 2025:

1. Odmény ¢leni vyboru:
V této polozce jsou zahrnuty ndklady spojené s odmeénami ¢lenti Vyboru za ¢innost vykonanou

v ramci aktivit Vyboru v roce 2025.

2. Refundace mzdy tajemnika a piedsedy Vyboru:
V polozce ,,Refundace mzdy tajemnika a predsedy Vyboru® jsou zahrnuty osobni naklady (plat +

socidlni a zdravotni pojiSténi a FKSP) na tajemnika a pfedsedu Vyboru.

3. Planované vystupy:

V souladu se schvalenym Planem prace VVFaZP na rok 2025 se Védeckému vyboru podatilo
realizovat celkem 5 planovanych védeckych studii. Stav realizace jednotlivych védeckych studii
byl pfedmétem jednani na 65., 66. a 67. zasedani Vyboru (viz Zapis z 65., 66. a 67. zasedani
VVFaZP). Uspotené prostiedky ve vysi 18.998,50 K&, které vznikly s ohledem na celkovy poet
zasedani Védeckého vyboru uspotfddanych prezenéni formou a na nerealizovany seminaf
v polozce 1.1.5. ,Néklady na reprezentaci“ byly pouzity na thradu ndkladl spojenych
s provozem tiskarny, kterou Vybor vyuziva pro tisk veskeré dokumentace a na mimotradné
odmény clentim Vyboru za aktivity a konzulta¢ni ¢innost pracovnikiim Odboru bezpecnosti
potravin MZe CR v oblasti novych potravin nad ramec schvaleného Planu prace VVFaZP na rok

2025.
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Planované studie:

= Rust bakterie Bacillus cereus a produkce emetického toxinu na vétSim
poctu riznych suSenych hub

Odborna garantka: prof. Ing. Katefina Demnerova, CSc.

= ShromaZdéni epidemiologickych udaji v CR, EU a p¥ipadné ve 3.
zemich k méné bézZnym (atypickym) sérotypim/sérovarim Salmonella
enterica a identifikace sérotypl, které nemaji virulentni faktory
poti‘ebné k prekonani lidské imunity

Odborna garantka: RNDr. Andrea Mancikova, Ph.D.

* Vyvoj vyskytu rezidui pesticidi v podzemni vodé, véetné zdroji pitné vody

Odborni garanti: Mgr. Vit Kodes., prof. RNDr. Ing. FrantiSek Kocourek, CSc.

* Polychlorované parafiny — soucasné vyzvy pro vyzkum a monitoring

Odborna garantka: prof. Ing. Jana HajSlova, CSc.

* Potencialni rizika latek pouZivanych pro aromatizaci potravin

Odborna garantka: prof. Ing. Jana HajSlova, CSc.

4. Spoti‘ebni material (kanc. potieby atd.):

V poloZce ,,Spotiebni material® jsou zahrnuty pfimé nadklady na provoz a zabezpeceni plynulého
chodu Védeckého vyboru fytosanitarniho a zivotniho prostiedi a ostatni spotfebni material. V roce
2025 byly se souhlasem poskytovatele navySeny o ¢astku ve vysi 5 tis. K& na uhradu provoznich

nakladt tiskarny, kterou Vybor vyuziva pro tisk veskeré dokumentace.
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5. Naklady na reprezentaci (EFSA, seminar, zasedani):

Finanéni naklady v této poloZce byly podle schvaleného rozpoétu VVFaZP na rok 2025 planovany
ve vysi 30.000,50 K¢ na provoz webovych stranek, na realizaci pravidelnych zasedani Védeckého
vyboru prezen¢ni formou. V roce 2025 se uskutecnila prezen¢ni formou dvé zasedani Védeckého
vyboru a jedno zasedani formou on-line prostfednictvim MS Teams. Na zakladé¢ zavérh
z prib&znych jednani na 65. 66. a 67. zasedani VVFaZP se &lenové Védeckého vyboru rozhodli
odlozit pldnovany seminat Aktualni probléemy bezpecnosti a kvality potravin a zemédélskych
produktii: bezpecnost potravin a nové potraviny. Z polozky bylo oproti planu 30.000,50 K¢ ¢erpano
11.022,- K¢&. NevycCerpany zustatek ¢ini 18.978,50 K¢ (viz kapitola. 3.1.). Uspofené financni
prostiedky v rozpoctu Védeckého vyboru na rok 2025 byly pfedmétem jednani na 66. zasedani
VVFaZP dne 15. 10. 2025. Na navrh ¢lenti Vyboru a se souhlasem pfitomnych hostii z Odboru
bezpecnosti potravin MZe a byly uspofené financni prostiedky navrzeny k vyuziti: (i) na thradu
provoznich nakladli tiskarny, kterou vybor vyuziva pro tisk veSkeré dokumentace; (ii)jako
mimofadnd odména pro ¢leny Vyboru za konzulta¢ni ¢innost pracovnikim Odboru bezpecnosti
potravin MZe CR v oblasti novych potravin nad ramec schvaleného Planu prace VVFaZP na rok
2025. O schvéleni zmény ve struktufe ¢erpani nakladii ve schvaleném rozpoétu VVFaZP na rok
2025 Védecky vybor pozadal Odbor bezpeénosti potravin MZe CR formou dopisu ze dne 10. 11.
2025. Se zménou ve struktuie erpani naklad@ vyjadfil Odbor bezpe¢nosti potravin MZe CR
souhlas prostfednictvim dopisu od pana Ing. Petra BeneSe ze dne 13. 11. 2025, ¢. j. MZE-
80485 2025-18111.

6. Ad hoc vystupy (stanoviska, posudky, hodnoceni)

Polozka zahrnuje celkové vynalozené ndklady na vypracovani odbornych stanovisek — ad hoc
vystuptl — Védeckého vyboru. Ze strany Koordina¢ni skupiny bezpeénosti potravin pii MZe CR
(KSBP) nebyla v roce 2025 zadana 7adna odborna stanoviska. Clen Védeckého vyboru p. RNDr.
Vaclav Bazata poskytoval KSBP a pracovnikéim Odboru bezpeénosti potravin MZe CR pravidelné
konzultace nad ramec schvaleného Planu prace VVFaZP na rok 2025 v oblastech: praskového

extraktu z plodnic hub, kofene kurkumy, zdzvoru, kravského mléka a syrovatky; jeleniho tuku
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v dopliicich stravy; Flow Nutrition Longevity (mix izolatl); NAD+; rostliny Cardaria draba;
doplnku stravy s jeleni rohovinou; chondroitin sulfatu z Tremella fuciformis; DroomSap; Kodexu

pro kultivované maso; rostliny Fadogia agrestis; Shorea robusta.

Celkové uspotené financni prostiedky ve vysi 37.190,- K¢ v polozce 1.1.6. ,,Naklady na ad hoc
vystupy (odborna stanoviska)“ nebudou v souladu se smlouvou o ¢innosti Vyboru zahrnuty do

nakladit VVFaZP v roce 2025 (viz kapitola 3.1.).

7. ReZzie:

Rezie VURV, v. v. i. &ini 15 % z celkovych vynalozenych nékladti na ¢innost Védeckého vyboru
v roce 2025 a zahrnuje nepiimé ndklady na energie, uklid, ostrahu objektu, administraci, kancelat
apod.

Celkova vySe vynalozenych reZijnich néklada ¢ini 80.578,50 K¢ bez DPH (viz kapitola 3.1.).
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4. ZAVERY

V roce 2025 se uskutecnily dvé zasedani Védeckého vyboru prezen¢ni formou a jedno
zasedani formou on-line prostfednictvim MS Teams. Cinnost Vyboru byla v priibdhu roku
2025 dale =zajistovana elektronickou komunikaci pfedsedou a tajemnikem Vyboru.
K vyznamnym navrhiim se &lenové Vyboru vyjadfovali v elektronické komunikaci. Clenové

Vyboru ptipominkovali a odsouhlasili Zavére¢nou zpravu o ¢innosti Vyboru v roce 2025.

Ke dni 29. 8. 2025 rezignoval na pozici piedsedy VVFaZP doc. dr. Ing. Jaroslav Salava

z diivodu stietu z4jmu s pozici piedsedy a ¢lena ve Védeckém vyboru.

Novym ptfedsedou Védeckého vyboru byl feditelem Narodniho centra zemédé€lského
a potravinarského vyzkumu, v. v. i. (CARC) navrzen Ing. Vaclav Krejzar, Ph.D., dosavadni
tajemnik a ¢len VVFaZP. Ing. Vaclav Krejzar, Ph.D. byl na pozici piedsedy potvrzen ¢leny
Védeckého vyboru na 66. zasedani dne 15. 10. 2025.

Odchodem doc. Salavy z Védeckého vyboru klesl pocet fadnych ¢lentt Vyboru na 13.

Clenové Vyboru na zasedanich priibézné diskutovali moznost posileni profesni skupiny
odbornikll v ramci Vyboru zaméfenou na problematiku novych potravin, ktera byla oslabena
rezignaci p. prof. RNDr. Lubomira Opletala, CSc. na pozici ¢lena VVFaZP k 1. 1. 2022.
Piedseda Vyboru pribézné Zadal ¢leny o navrhy moznych kandidati na rozsifeni ¢lenské

zakladny Vyboru.

Na zakladé zavéri z pribéznych jednani na 65. 66. a 67. zasedani VVFaZP se ¢lenové
Védeckého vyboru rozhodli odlozit planovany seminat ,, Aktudalni problémy bezpecnosti

a kvality potravin a zemédélskych produktii: bezpecnost potravin a nové potraviny “.
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Seminaf se pravidelné kona v budové Ministerstva zemédélstvi CR v obvyklém terminu
v prvni polovind mésice listopadu. MoZnost konani a zaméfeni daliitho seminafe VVFaZP
ve spolupréci s Odborem bezpeénosti potravin MZe CR bude pfedmétem jednani na fadnych

zasedanich Vyboru v roce 2026.

= Veédecky vybor v roce 2025 zajistil vypracovani celkem péti védeckych studii zamétenych
na: (1) navrh preventivnich opatfeni k vyskytu bakterie Bacillus cereus v potravinach, vCetné
termostabilniho emetického toxinu, ktery produkuje; (ii) moznosti stanoveni rozdild ve
stupni virulence mezi rGznymi sérotypy bakterie Salmonella enteritica; (iii) zhodnoceni
dynamiky vyvoje rezidui pesticidii v podzemni vodé z celého uzemi CR a identifikace
trendi vyvoje ucinnych latek pesticidi a jejich metabolitl; (iv) monitoring
polychlorovanych alkanti (PCA), neboli chlorovanych parafini (CP), ve vyrobcich
a v plastovych materidlech z divodu jejich karcinogenity pro clovéka; (v) stanoveni

potencidlnich rizik smési latek pouzivanych pro aromatizaci potravin.

* V roce 2025 nebylo Vyborem realizovano zadné odborné stanovisko ani ad hoc vystup dle
zadani Koordinaéni skupiny bezpec¢nosti potravin MZe CR. Uspofené finanéni prostiedky

nebyly v souladu se smlouvou o ¢innosti Vyboru vyuzity k jinému tcelu.

= Nadale funguji webovée stranky Védeckého vyboru http://www.phytosanitary.org, které byly
zprovoznény ke komunikaci fytosanitarnich rizik s vefejnosti. Na zéklad¢ rozhodnuti ¢lenti
Védeckého vyboru jsou na webovych strankach vefejnosti pravidelné zpfistupniovany
projekty fesené dle schvalenych planti prace VVFaZP v jednotlivych letech. V poslednich
letech byly se souhlasem ¢lent Vyboru napi. zvefejnény projekty zamétfené na:
(1) prosttedky biologické a nechemické ochrany povolené v EU a moZnosti jejich pouZivani
v CR a pomocné prostfedky vyuzitelné v ochrané rostlin (1-2022); (ii) $ifeni novych
bakteridlnich patogentt kulturnich rostlin a jejich rizika (3-2022); (iii) Sifeni novych
invazivnich a expanzivnich zivocichu a jejich rizika (2-2020); (iv) Sifeni novych houbovych

patogeni kulturnich rostlin a jejich rizika (4-2020, 2-2021); (v) stanoveni prahii pro
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hodnoceni kalamit vybranych Skodlivych organizmu (1-2023); (vi) Sifeni novych virovych
a fytoplazmovych patogenti kulturnich rostlin a jejich rizika (2-2024); (vii) ptehled
ptipravkll registrovanych na ochranu zeleniny v okolnich zemich s ndméty na rozsifeni
registrace v CR (4-2024); (viii) rist bakterie Bacillus cereus a produkce emetického toxinu
na veétsim poctu raznych susenych hub (1-2025); (ix) stanoveni stupné virulence rtiznych
sérotyptl bakterie Salmonella enteritica pro Clovéka (2-2025); (x) vyskyt rezidui pesticidi
v podzemni a pitné vod¢ (3-2025); (xi) monitoring polychlorovanych alkani (PCA) ve
vyrobcich, plastovych materidlech a potravinach z diivodu jejich karcinogenity pro ¢lovéka

(4-2025); (xii) potencialni rizika smési latek pouzivanych pro aromatizaci potravin (5-2025).
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